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Bateau M.S. « Princesse Marie-Astrid » - Propositions de menus pour banquets 2024 s
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Menu 1 Menu 2

Filet de bar r6ti sur julienne de légumes,

Salade de crudités avec melon .
sauce au vin blanc

%k %k k %%
Supréme de pintade aux pruneaux, jus, purée de pommes de

- _ Mignons de veau en croQte d’herbes, jus, rosti et
terre et carottes, légumes de la saison

légumes de la saison

* %k %k % %k
Mousse au chocolat Créme brilée a la féve tonka
50 € 60 €

a partir de 10 personnes: 3 amuses bouches au choix du chef de cuisine 8,00 €/personne

Priere de choisir un menu identique pour le groupe entier
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Menu 3

Duo de supréme de caille roti et magret de canard au miel, salade

* % %k

Risotto au safran et scampis sautés

* %k

Sorbet citron vert, arrosé de Crémant

* %k

Noisettes d’agneau aux herbes, jus, pommes duchesse et
légumes de la saison

* %k %k

Moelleux au chocolat avec glace au nougat

93 €
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Végétarien/végétalien

Carpaccio de betterave rouge, bouquet de salade, noix
et chévre frais
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Courgette farcie aux légumes sur couscous et
son jus de légumes
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Assiette aux fruits frais

45 €

a partir de 10 personnes: 3 amuses bouches au choix du chef de cuisine 8,00 €/perenonne

Priere de choisir un menu identique pour le groupe entier
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